Recetas libres de aditivos
y azlcares aftadidos
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Recetas libres de aditivos y az



Herederos de las recetas
definitivas de tradicion,

unidas a
artesanal

un proceso
| en el que utihzamos

materia
maxima

brima natural de la
calidad, sin anadir

conservantes ni azucares.
Para recuperar el sabor de
la cocina natural.

Nuestros productos pueden fabricarse en XL
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Sugerencia de presentacion

CROQUETAS
DE POLLO

INGREDIENTES

Croqueta elaborada a partir de un cocido
con muslo y contramuslo de pollo.

PREPARACION

Freir las croquetas sin descongelar en
abundante aceite a 180°, durante 5 minutos
hasta que queden doradas.

EMPAQUETADO

idad | Unidades Kg. Peso envase

40 Grs. 25 Unds. 1 Kg.

CROQUETAS
DE CALAMAR
EN SU TINTA

INGREDIENTES

Croqueta elaborada con tiras de calamar
y una bechamel cremosa con tinta natural.

PREPARACION

Freir las croquetas sin descongelar en
abundante aceite a 180°, durante 5 minutos
hasta que queden doradas.

EMPAQUETADO

idad | Unidades Kg. Peso envase P

40 Grs. 25 Unds. 1 Kg. 4 Kg.

CROQUETAS DE
JAMON SERRANO

INGREDIENTES

Croqueta elaborada con taquitos de Jamon
Serrano y bechamel suave y cremosa.

PREPARACION

Freir las croquetas sin descongelar en
abundante aceite a 180°, durante 5 minutos
hasta que queden doradas.

EMPAQUETADO
idad Unidades Kg. Peso envase
40 Grs. 25 Unds. 1 Kg. 4 Kg.




CROQUETAS
DE COCIDO

INGREDIENTES

Croqueta elaborada a partir de un
cocido con ternera, rabo de cerdo,
Pollo, zanahoria y apio.

PREPARACION

Freir las croquetas sin descongelar
en abundante aceite a 180°, durante
5 minutos hasta que queden doradas.

EMPAQUETADO

Unidades Kg. Peso envas

40 Grs. 25 Unds. 1 Kg. 4 Kg.

CROQUETAS
DE BOLETUS

INGREDIENTES

Croqueta de auténtico boletus de 1*
(Boletus Edulis).

PREPARACION

Freir las croquetas sin descongelar en
abundante aceite a 180°, durante 5 minutos
hasta que queden doradas.

EMPAQUETADO

Unidades Kg. Peso envas

40 Grs. 25 Unds. 1 Kg. 4 Kg.

CROQUETAS DE
GAMBA ROJA

INGREDIENTES

Croqueta elaborada a partir de un fumet a base
de gamba roja y trozos de gambon.

PREPARACION

Freir las croquetas sin descongelar en
abundante aceite a 180°, durante 5 minutos
hasta que queden doradas.

EMPAQUETADO

Unidades Kg. Peso envase

40 Grs. 25 Unds. 3 Kg./ granel




CROQUETAS
DE CARRILLADA

INGREDIENTES

Croqueta gourmet elaborada con carrillada
de cerdo y bechamel muy cremosa.

PREPARACION

Freir las croquetas sin descongelar en
abundante aceite a 180°, durante 5 minutos
hasta que queden doradas.

EMPAQUETADO
Unidades Kg. Peso envase
40 Grs. 25 Unds. 1 Kg. 4 Kg.

CROQUETON DE
JAMON IBERICO

INGREDIENTES

Croqueta claborada con Jamén Ibérico
de Recebo.

PREPARACION

Freir las croquetas sin descongelar en
abundante aceite a 180°, durante 5
minutos hasta que queden doradas.

EMPAQUETADO

Unidades Kg. Peso envase
60 Grs. 16 Unds. 3 Kg./ granel

CROQUETAS
DE BACALAO

INGREDIENTES

Croqueta elaborada con lomos de bacalao ¥
(Gadus Morua) de Islandia.

PREPARACION

Freir las croquetas sin descongelar en
abundante aceite a 180°, durante 5 minutos

hasta que queden doradas. Lrg
EMPAQUETADO
Unidades Kg. Peso envase
40 Grs. 25 Unds. 1 Kg. 4 Kg.

Sugerencia de presentacion
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Nuestro pollo empanado
en sus diferentes versiones
marca la diferencia

en presencia, textura

y sabor, por la calidad de
la materia prima y nuestra
experlencia en la cocina
de producto.
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TIRAS DE POLLO TEXMEX

INGREDIENTES

Pechuga de Pollo fresca cortada en tiras con adobo
Tex-Mex y empanadas con pan rallado Crispy.

PREPARACION

Freir sin descongelar en abundante aceite a 180°, durante
5 minutos hasta que queden doradas.

EMPAQUETADO

dad | Unidades Kg. P

20 Grs. 50 Unds./ Aprox | 2 Kg./ Granel

TIRAS DE POLLO CRISPY

INGREDIENTES

Pechuga de Pollo fresca cortada en tiras
empanadas con pan rallado muy crujiente.

PREPARACION

Freir sin descongelar en abundante aceite a 180°, durante
5 minutos hasta que queden doradas.

EMPAQUETADO

dad | Unidades Kg. P

20 Grs. 50 Unds./ Aprox | 2 Kg./ Granel

TIRAS DE POLLO CAJUN

INGREDIENTES

Pechuga de Pollo fresca cortada en tiras con adobo
Cajun y empanadas con pan rallado Crispy.

PREPARACION

Freir sin descongelar en abundante aceite a 180°, durante
5 minutos hasta que queden doradas.

EMPAQUETADO

dad | Unidades Kg. P,

20 Grs. 50 Unds./ Aprox | 2 Kg./ Granel

TIRAS DE POLLO BBQ

INGREDIENTES

Pechuga de Pollo fresca cortada en tiras con adobo
Barbacoa y empanadas con pan rallado Crispy.

PREPARACION

Freir sin descongelar en abundante aceite a 180°, durante
5 minutos hasta que queden doradas.

EMPAQUETADO

dad | Unidades Kg. P

20 Grs. 50 Unds./ Aprox | 2 Kg./ Granel
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